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A) LA LOCATION
Notre Atelier de cuisine est composé de deux espaces equipées, a privatiser :
1) L’atelier de cuisine principal

Il a été ameénagé spécifiquement pour organiser des cours de cuisine et de patisserie. Son

agencement et sa luminosité en font aussi un lieu tres adapté aux tournages et prise de vue.

La location comprend :

la cuisine et son équipement : ustensiles de cuisine, petit électroménager, réfrigérateur, 2
fours a chaleur tournante, 2 plaques de 4 feux au gaz et induction, 2 éviers a 1 et 2 bacs, 1
lave-vaisselle professionnel (cycle lavage de 3 minutes) pratique d'utilisation. Tabourets pour

soulager les jambes lors du cours.

Tarif :

Forfait ¥ journée 4 heures : 280 Euros H.T.
Forfait journée 8 heures : 550 Euros H.T.
Forfait soirée (18n-00h) : 700 Euros H.T.

(Heure supp. 2h max : 70 Euros H.T.)

Nettoyage de |'atelier aprés prestation : 40 € HT

Pour toute location, sont aussi compris les éléments suivants :
-I'eau et I'électricité, le matériel de I'atelier, les produits d'en-

tretien et les sanitaires.

Attention, le client est responsable de toutes les dégradations

consécutives a la manifestation.

N.B.: la location de la cuisine donne accés & la pergola, la ter- 8

rasse, le jardin et I'utilisation des herbes et aromates du pota- =
ger sans suppléments.
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2) La salle de restauration transformable en salle de réunion

Elle a été aménagée spécifiguement pour organiser des réunions et pour la restauration.
Son agencement et sa luminosité en font aussi un lieu tres adapté aux tournages et prise de
vue. Son vis-a-vis avec la terrasse et le jardon-potager donne un cadre particulierement re-

posant.

La location comprend :

la salle dans une pergola climatique (réglage de l'ouverture du toit). Pan de mur pour rétro-
projecteur, Wifi. L'acces a la terrasse, le jardin et le potager pour les pauses.

Location rétroprojecteur ou paper-board sur demande.

Tarif :

Forfait %2 journée 4 heures : 180 Euros H.T.

Forfait journée 8 heures : 330 Euros H.T.

Forfait soirée (18n-00h) : 500 Euros H.T.

(Heure supp. 2h max : 45 Euros H.T.)
Location a I'heure (si prestation cours de cuisine-repas): 45 Euros H.T.

Location rétroprojecteur 3500 lumens : 85 € H.T.

location paper-board : 35 € HT
Pour toute location, sont aussi compris les éléments suivants :

- I'eau et I'électricité, le matériel (table chaises), les produits
d'entretien et les sanitaires

- le nettoyage final de Ia salle.

Attention, le client est responsable de toutes les dégradations

consécutives a la manifestation.
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B) SERVICES COMPLEMENTAIRES

Afin de faciliter I'organisation de votre évenement, 'Atelier Amis & Fines Herbes

VOuS propose un large éventail de services et options.

1) Logistique et approvisionnement

Nous vous proposons de gerer I'approvisionnement des ingrédients :

- Sur la base de vos fiches techniques (a fournir au minimum une semaine

avant

I'événement) :

- Commande, réception et stockage des ingrédients
- Les ingrédients commandeés et les boissons sont facturés au prix coltant

TARIF: 75 Euros H.T. et facturation des ingrédients au prix coltant

2) Personnel de service et nettoyage

A. Service:

Sivous le souhaitez, nous pouvons prévoir un ou plusieurs maitres d'hotel ou

cenologue pour le service :

Forfait %2 journée 4 heures : 135 Euros H.T. / Personnel
Forfait journée 8 heures : 270 Euros H.T. / Personnel
Forfait soirée (18h-00h) : 230 Euros H.T. / Personnel

(Heure supplémentaire : 30 Euros H.T.)
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B. Plonge:

Nous pouvons également mettre un plongeur a votre disposition pour le nettoyage en

continu de la vaisselle :

Forfait %2 journée 4 heures : 90Euros H.T.
Forfait journée 8 heures : 200Euros H.T.
Forfait soirée (18h-00h) : 175 Euros H.T.
(Heure supplémentaire : 25 Euros H.T.)

Nettoyage de |'atelier apres prestation : 40 € HT

3) Consultant culinaire

Pour renforcer I'impact de vos prises de vues, en bénéficiant des conseils d'un profes-

sionnel, nous vous proposons l'intervention d'un chef de cuisine, en tant que
consultant culinaire. Il pourra également vous aider dans la mise en place de la cuisine.
Forfait ¥2 journée 4 heures : 250 Euros H.T.
Forfait journée 8 heures : 450 Euros H.T.
Forfait soirée (18h-00h) : 400 Euros H.T

(Heure supplémentaire : 50 Euros H.T.)
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4) Boissons et restauration

Accueil petit déjeuner : Café, thé, jus de fruits, Eaux, viennoiserie chaudes, fruits

6 Euros H.T. par personne

Pause Café : Café, thé, jus de fruit, Eaux

3 Euros H.T. par personne
Apéritif et grignotage

9 Euros H.T. par personne
5) Linge et blanchisserie

Torchons et tabliers mis a disposition pour seances uniques. Pour séances hebdomadaires nous consulter.
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

- A la pose d'une date d'option, cette derniere sera valable une semaine. Toutefois, nous nous permettrons de vous
contacter si nous recevons une demande similaire formulée par un autre client afin que vous puissiez nous faire part
de votre décision sous 24h et ainsi satisfaire au mieux chaque client. Sans retour de votre part concernant la réser-

vation, L'Atelier Amis et fines herbes se réservera le droit de supprimer I'option posée.

- Acompte de 50% du montant T.T.C. (TVA 20%) a régler par cheque lors de la réservation. La signature de ce devis

constitue un engagement ferme. L'acompte sera conserve a titre d'indemnité en cas d’annulation.
- Solde a verser a réeception de facture en cheque, especes ou virement.

- Pour l'option boissons et restauration, confirmation du nombre d'invités 3 jours avant la date. En cas d'absence de

la part des invités, le nombre confirmé a ce moment sera le nombre facturé.

- Caution : 2500 Euros par cheque. Si aucune dégradation n’est constatée, le cheque de caution, non encaisse, sera
restitué a la réception du reglement de votre solde. Si des dégradations sont constatées, la caution versée sera blo-
quée et une estimation des frais occasionnés sera effectuee par la direction de L'Atelier des Sens. Le montant des
frais sera directement facturé au locataire, ce dernier étant tenu de s’acquitter du paiement de la facture en ques-
tion dans les 15 jours de son envoi, faute de quoi le cheque de caution sera encaissé et le montant des frais sera
prélevé sur la somme percue. Le solde éventuel sera remboursé au locataire dans les meilleurs délais. Si la caution

s‘avere étre insuffisante, le locataire devra, dans les 15 jours, s"acquitter de la somme complémentaire restant due.
- Reglement du solde a I'issue de la manifestation, a réception de facture.

Conformément a la loi NRE et I'article L 441-6 du Code de commerce, des pénalités de retard seront exigibles des
que la date limite de reglement est dépassée, sans qu'un rappel soit nécessaire. Un taux de pénalité de 1,95% par
mois du montant total de la facture TTC sera appliqué.

La signature de ce devis constitue un engagement ferme. En cas d'annulation ou de report, une indemnité sera per-

cue selon les modalités suivantes :

Délai A plus de 7 jours ouvrés A moins de 7 jours ouvrés
Annulation Encaissement de 100 % de I'acompte Facturation du montant total de la prestation
Report (3 mois max) Encaissement de 50 % de I'acompte Encaissement de 100 % de de I'acompte
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